


安 全 性 が 高 い …環境にやさしく人体に無害 !

除菌効果が高い ア̈ルコーノ以上の効果を発揮!

消 臭 効 果 が 高 い …ほとんどの不快臭をカット!

"。
衛生管理の決定打!21世紀1型の衛生用水 !

●自動噴霧装置

●500mスプレー容器

オプション

容量サイズ ラインナップ

HACCPなど衛生管理基準が厳しい施設、食品加工場や病院など、総合的な衛生管
理のために新衛生管理システムの弱酸性 次亜塩 素酸水 製 造 装置を導入してい

る施設が多数ありま魂 その装置から生成される殺菌水は、安全性・殺菌力・消臭力

で高い評価を得ていま魂

「核画・サ蒔臭本として手軽‡通使いたい lJ通いう、こ要望るこ應た、幅広く―緩

鶉な爾途てお使い預け鶴よう、利爾しやすい形・季瞼な爾格で新衛堂管遭

システム堂威水寵バッケージ l

目的性能と取扱い安全性が高いため、除菌・消臭水としてご家庭やオフィス・飲食店

など身近な場所での除菌・消臭に最適で魂
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●超音波噴霧器
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プ ン/ Jlプ僣撼ルリケア ォーJクーーmは

振隧と賓壺を機届けれ4しますり

強い殺菌作用を持ち、機能水の1つとされる。

主な成分は次亜塩素酸で、食品添加物用途に利用され次亜塩素酸水と呼ばれている。

通常の消毒液で用いる次亜塩素酸ナトリウム溶液はアルカリ性の為、CIO―が主成分であるのに対して、中程度の酸性で

HCIOが主成分であるため、10から20分の1の濃度で十分な殺菌力がある。

食品・医療・農業といつた産業分野での採用がすす妖 いる。

出典 |フリー百科事典 Fウィキペディア (Wikipedia)』 より抜粋。

※以下は目安です。
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メディカル・タプ・ウォーター

W
身近な場所の衛生をサポートします。

安心してお使いください。

●厚生労働省認可の食品添加物の殺菌剤である

次亜塩素酸ナトリウムを希塩酸で PH調整。
●間違って飲んでも、胃腸に届くまでに有機物と

反応して分解してしまいます。(飲用には不向きです)

●肌にやさしい弱酸性。

肌荒れの心配は、ほとんどありません。
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ご注意
消費期限は未開封で 6ヶ 月です。
開封後の経時変化はわずかですが、 3ヶ 月くらいで使い切る事をおすすめします。



薄めて
使えて
経済的 :

主な使用例・応用例
●トイレに (4倍に薄めて)
スプレーを常備しておくと便利です。
使用前、便座にスプレーして除菌。

使用後、全体的にスプレーして消臭。
(濡れますので拭取りが必要です)又

●病人のいる部屋に (4倍に薄めて)
専用噴霧器で、空間全体の除菌と消臭、更に加湿もできて快適です。

入浴ができない時などに、手足等を清拭するとサッパリします。
※肌に直接付ける場合は、人肌に温めてから使用して下さい。

●浴室に (原液のまま)

入浴後、床の水切りをして全体にスプレーするとカビの発生を抑えます。

湯垢も付きにくくなり、浴槽や床のヌメリもほとんど無くなります。

●生ゴミ置き場や汚物処理場の消臭 (原液のまま)

一時的なニオイには直接&周辺にスプレーで !

常にニオイがある場合は専用噴霧器の設置で解決 !
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●その他 (2～ 4倍に薄めて)
車イス・ドアノブ・手すりなど手を触れるところの除菌に使用できます。
共用タオルなどのリネン類は、洗濯後メディカル・ケア・ウォーターに
漬け込んでから再度濯げば、洗剤では落としきれない菌の除菌ができます。
(白癬菌など)※色落ちに注意して下さい。

おすすめしたい植議

病院/特老施設/特養施設/食品関連施設
不特定多数が利用する施設/自動車関係
ホテル/幼稚園/保育園/学校など

おすすめの主FJ使用場所

キッチン・厨房/汚物処理室/ゴミ処理場
レクリエーションルーム/トイレ/浴室

手を触れる場所など

)

メディカル・ケア・ウォロター利用のメリット

● いつでもどこでも使えます。

●用途に応じて水道水で希釈。

●原料には食品添加物のみを使用.

●肌荒れの報告はありません。

●安全に空間の除菌・消臭ができる。

●速効性で残留しない。

● 同種のものより安定性が良い。
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私たちの周りには食中毒の原因となるノロウィル

スなど、ウィルスや細菌が蔓延しています。食

の安全は調理する側の衛生管理が重要です。特

に飲食店や病院、老人福祉施設などフード・メ

ディカル・ウォーターをお役立てください。

酵母菌真菌
―般細菌

大腸薗(0157)
黄色ブドウ球菌
(MRSAを 含む)

弱い菌

細菌

緑膿菌
レジオネラ菌

糸状菌

自癬菌

(水虫、シラクモ等 )

結核菌
ウイルス

ノロウイリレス

インフルエンリ

トリインフリレエンザ

細菌芽胞

枯草菌

セレウス菌

ボツリヌス菌

強い菌

●根もの野菜等は、ヘタの部分をカッ

トする前に洗浄し、ヘタを除去後も

う一度洗浄すると効果的です。

●肉の表面をフード・メディカ

ル・ウォーターで除菌して

から調理してください。冷

凍肉の解凍水としても効

果があります。

●葉もの野菜のほうれん草等は全体を除菌してから

根の部分をカットし再び洗浄してください。白菜等

は全体を除菌してから4分割にカットしてからもう

一度除菌してください。

●まな板や食器類などは直接スプレーするか

清潔なキッチンペーパー等で浸して除菌し

てください。油分が付着しているときは洗

剤で洗つてから使用してください。

忙 慇塩化ベンザルコニウム

有   有クレゾール石鹸。フェノール

ボビドンヨード・アリレコール 注 意 有 強 烈

グルタラール・次亜塩素酸ソーダ 注 意 有 :螢繁|

●魚介類はエラやウロコ、内蔵

を除去する際にフード・メ

ディカル・ウォーターを流し

ながら除菌してください。

●排水溝や生ごみ

等のニオイの気

になるところには

直接原液をヌ、プ

レーして消臭 t′て

ください。
●食品カロエ業

●畜産・農業・水産業
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●レストラン・飲食業

●ファストフード店

●介護サービス施設  ●学校・幼稚園・保育園
●老人福祉施設    ●ホテル・旅館

●病院。医院・歯科


